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GASTRONOMIE. Semaine du gofit du 2 au 18 octobre

Vingt ans

Le Semaine du go(t débute aujourd’hui.
De nombreuses animations sont propo-
sées notamment en direction des
scolaires. Le point d'orgue de cette 20°
édition aura lieu en fin de semaine avec la
Frairie des petits ventres et le traditionnel

marché du go(it.

bila déja vingt
ans qu’a éé lan-
cée la Semaine
du goit. Une
manifestation
qui n’a cessé au fil des ans de
senrichir pour devenir un
rendez-vous incontournable
de la fin octobre. La 20 édi-
tion, done, débute aujour-
d’hui pour une trentaine de
classes d’établissements sco-
laires du département qui re-
ceyront la visite d’un chef ou
d’un pétissier pour une sa-
voureuse lecon de gofit. De-
main, au Péle de Lanaud a
Boisseuil les éléves des écoles
de Bersac-sur-Rivalier et de
Saint-Sulpice-Lauriere  vi-
vront une rencontre tout aus-
si passionnante avec Guy
Quéroix (chef du rescaurant
La Cuisine 4 Limoges}, Alain
Moreau {de La Maison des
Saveurs a Limoges) et de
Lauorent Robert (de la pitis-
serie Le Baccara & Limoges).
A Limoges, c’est durant tou-
te la semaine que les enfants
des écoles recevront la visite
de professionnels des méters
de bouche pour des lecons
éveillant les papilles. Mardi,
jeudi et vendredi matins, cer-
tains d’entre eux visiteront

les halles centrales de Li-
moges. Jeudi et vendredi,
d’autres découvriront des
marchés de la ville,

Retenons en outre que pour
cette 20¢ édition, les diffé-
rentes partenaires ont décidé
de mettre en valeur les pro-
duits de notre terroir régio-
nal et plus particuliérement
le veau fermier du Limousin,
la chétaigne et le cidre au tra-
vers de différentes recettes
proposées sous forme de dé-
gustations gratuites sur les
places de la ville.

Deux rendez-vous
incontournables :
la Frairie

des petits ventres |

et le marcheé
du goiit

Le point d’orgue de cette se-
maine du gofiit se situera
comme & Paccoutumée en fin
de semaine avec deux incon-
tournables de 'opération.

Tout d’abord, la tradition-

‘nelle Frairie des petits ventres

aura lieu cette année le ven-

ndting

- LIMOGES. Les diffé
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dredi 16 octobre. Comme
chaque année, l'espace de
cette journée, le quartier de la
Boucherie et des halles re-
trouvera ses origines. A cette
occasion, le public - toujours
trés nombrenx - pourra venir
déguster les spécialités des
boucheries et charcuteries
dans une ambiance extréme-
ment conviviale !

Enfin, et c’est Ia P'autre grand
événement populaire de cette
20¢ édition, le marché du

rents partenaires
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se sant retrouvés aux halles centrales pour présenter cette 20° édition de la Semaine du godt.

gofit se déroulera quant a lui
samedi prochain, de 9h 4 15h
sur la place de la Motte a Li-
moges. Il est organisé
conjointement  par la
Chambre de méders et de
Partisanat, la Chambre
d’agriculture, la Ville de Li-
moges, le réseau «Bienvenue
i la ferme» et PAssodiation li-
mousine du goit. Marché
d’extérieur, il est ouvert aux
artisans des métiers de
bouche mais aussi des mé-
tiers d’art en rapport avec les
arts de la table et le «goiit» de
recevoir. Cette année, ce sont
quarante-quatre exposants
(vingt-et-un producteurs-éle-

veurs dont six nouveaux par-
ticipants et vingt-trois arti-

sans dont cing nouveaux,

participants) qui ont été rete-
nus. «Nous avons méme été
obligés de refuser du mon-
de», confient les responsables

de la Chambre de méders et

de Partisanat. Ces artisans
proposeront de nombreux
produits : escargots, truffes,
noix, miel, foie gras, confi-
tures, vins, charcuterie, fruits,
viande bovine, agneau, vo-
lailles, fromages, porc cul
noir, bigres, pnsseries, made-
leines, chocolats, chitaignes,
liquenrs et apéritifs... Sous le
chapiteau, les éléves du CFA

du Moulin Rabaud et du ly-
cée Jean-Monnet vous pro-
poseront diverses dégusta-
tions, toujours trés prisées.

Sur le stand de I’ Association li-

mousine du godi, plusieurs
chefs effectueront des recettes
en publica partir d’un panier
base d'abats: Guy Quéroix
{La Cuisine), Didier Palard (Le

" Cheverny), Alain Longeval

(L Abattoir), Laurent Butot (Le
Geyracois}, Jean-Pierre Scheid-
hauer (La Résidence) et Em-
marnuel Bassot (CEntracte). Un
moment qui promet, Comme
tout le menu de cette Semaine
du godic, d*8rre lui aussi tes sa-
VOUrelix.




