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ENSEIGNEMENTS PROFESSIONNELS ENSEIGNEMENTS GENERAUX
Frangais en co-intervention 30h  28h 13h Frangais; histolee-géographie et EMC 105 84h 78h
Maths-sciences en co-intervention  30h  14h 13h Wathiamatiomes 45h 56h 3%h
Réakisation d'un thel diasnre oh  S56h  52h Iangue Vivinte 1 60h  56h  52h
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