BP

BOULANGERIE
PATISSERIE

NOMBRE DE SEMAINES
DE STAGE PAR ANNEE

- 18re année b semanes
2eme annte - B semaines
34me année | B semaines

HORAIRES INDICATIFS
ANNUELS DU
BAC PRO BP

ENSEIGNEMENTS PROFESSIONNELS

MATIERES

Frangais en co-intervention 30h

Maths-sciencos en covintervention 30k

Réalisation d'un chef dmuwe Oh
PSE 30h
Economie Gestion 30h
TN 330

BOULANGERIE
PATISSERIE

EEBE

260

CONDITIONS D'ACCES DEBOUCHES

ALAFORMATION ETIOU POURSUITE DETUDES

L secrutement seffectue b Fissue de b EMPLOIS CONCERNES A TERME

casse de troisieme * Salarié dars foates bes entrepnses
justfant futifsation d'un atelier oo

CONTENU DE LA FORMATION d'sn boratoire de boulangetie etiou

- 2 4 de pltisserie, eleu des peints de veate

(apeds |'obterson de h certification
InerméSan)

* Respansable de rayen, dunité de
produdtion, de paint de vests

ant proke
permet dacgérir fes connaissances
ndcassaises 3 la mise en application en
travaux pratiques

£ 1 Jes * Rasponsabla tachnigue atiow
N SIS DB, jes cous sont commescial & unité de production
Dasds sur des notions ubdes en peatigee {grossiste)
wnitfs de mesures, ph des prodits. * Resposseble de production dans les
Industies agroalimentainas
. * Ol deatreprive ou géuant d'se
POURSUITE D'ETUDES point de veds
e TYPES D'ENTREPRISES 00 SE
BTS management das unids
fitnin SITUENT CES EMPLOIS
Mention compiémentaire cusinier en * Entreprises antisanales et
dessert de restaunant commerciales
BIM Pavssier - Chocolatier - Glacies * Geande et moyennes surfaces (GMS)
Confsew * Grossistes, semi grosasies
* Industsries agroaimentaires
* Traitour

ENSEIGNEMENTS GENERAUX
WATIERES
Frangaws; histoire-geographie ot EMC  105h 84h 78h
Mathematiques 45h 56h 3%
Lingue vhanta 1 60h 56h 52h
Sciences sppliquées 45h 42h 39
Arts appliqués 30h 28h 26h
£PS 75h 70h 65h
bnpsrpr T o M

Pérlode de Formation en milieu

seofestionnel 6SEM  BSEM  BSEM



