CONDITIONS D'ACCES DEBOUCHES
ALA FORMATION ETIOU POURSUITE D'ETUDES
Elpves de 3¢, 3™ SEGPA, oy 3™ EMPLOIS POSSIBLES
insection. Emplopé polyealent de ressaurant,
garcon de café, servesr en brassors,
Le titulzire du CAP Commardialisation serveur en sestaurant 3 théme,
el Services en Hitel - Calé - Restaurant enplopd € hieel,
ocoupe un poste dans le sectewr HCR
[Minel, Cafo Brasserie. Restaurant) SECTEURS DACTWITE
Café, Beassarie, restaurant 3 théme,
H ‘ R || sédise des peestations em hieal, café- restausant saditonned, hitel-
brasserie, restaurant of mes en mwvre retawant
les techniques spédifiqees b lsctivité
I contribuz 3 fa commercialisation des POURSUITE D'ETUDES
SERVICES ET prestatices. || otfre une qualitcation Vers un BAC PR Commenciaisation
COMMERCIALISATION en deux ans &t paimed de repeendre o Senites en Ressaurat{inégration
EN HOTEL - CAFE . RESTAURANT corfiance dans be systéme scolaire grice o dasse de Premiére B¢ Pro CS8)
notamment aux nombresx stages en
envEpnise

Le CAP peut ftre wm tremplin vers une
posssuite d'étodes en Bacralsunéet
Professionnal (mtégration en Premiges)
NOMBRE DE SEMAINES
DE STAGE PAR ANNEE

1 annde : 2 x 3 semaines
-2 annde 1 x3 semaies ol 1 a5 semaings

SERVICES ET
COMMERCIALISATION
EN HOTEL - CAFE - RESTAURANT

HORAIRES
INDICATIFS
ANNUELS DU CAP HCR

ENSEIGNEMENTS PROFESSIONNELS ENSEIGNEMENTS GENERAUX
Frangais en co-intervention 43,5h 9h Frangais; histoire-géographie of EMC 58h 52h
Maths-sclentes en co-intervention 43,5h 3% Mathématiques 43,5h 3%h
Réalisation d'un chef Feeuve 87 78h Langue vivaste 1 43,5h 39
PSE 435 26h Arts appliqués 29h 26h
T -
C lid. AP, atc pay
#u choix dorientation 43,50 3%
Période de Formation an milieu 7 SEM 75eM

professicanel



