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PSR

PRODUCTION
ET SERVICE
EN RESTAURATIONS

NOMBRE DE SEMAINES
DE STAGE PAR ANNEE

-1&re amnée | 7 semslees
2¢me annde : B semaines

PRODUCTION
ETSERVICE EN
RESTAURATIONS

HORAIRES
INDICATIFS
ANNUELS DU CAP PSR

ENSEIGNEMENTS PROFESSIONNELS

Frangais en co-intervention 43,5h 39h
Maths-sciences en co-intervention 43,5h 39
Rétalisation d'un chef daunre 87 78h
PSE 43,5 26h

ANS

Xounmons DACCES
LA FORMATION

Elives de 3™, Jome SEGPY, 3™ Pré P,
ou 3™ insertion.

Une mesivation pour teut ca qul
conceme l'alimentation, b senvice 3 by
parsonne of le (onfact & bout dans un
wua ronstant g hygidne

CONTENU DE LA FORMATION

I this

1 1 mank

3 ¥ q
pennet d'scquéer les connaissances
nacassaires 3 b mise en apphcation en
v prabgues,

En ensaignament ginézal, bes cours sont
basés sur des notices stiles en peatique
unités de mesures, ph des prodets. .

R hyode Jean Moneet, bes dlives de
CAP PSR sont en charge des sanices au
Monnet Express o2 d'un service délives
au restaurant dinitiation

DEBOUCHES
ET/OU POURSUITE D'ETUDES

Restagratica collective : secseur
de ba sand, resiauration scelaine,
restauration dentreprise..

Cafdténia, sandwichene,
restauration rapide, sestauration &
thime

Entreprise de labirication de

plateaur condionnés pour la
sastauraton des transports

POURSUITE D'ETUDES

-CAP Cutsing

ENSEIGNEMENTS GENERAUX

MATERES
Frangais; histoiro-goographie et EMC 58h 52h
Mathématiques 43,5h 3%h
Langue vivante 1 43,5h 39
Ants appliqués 29h 26h
129 72,5h 65h
Conselidation, AP accompagnement
au cholx d'orlentation 43,5 h
Période de Formation &a miliey
prodeasionnel 75EM 7SEM



